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广 东 商 标 协 会
粤商标协〔2025〕46 号

关于“粤地优品”品鉴餐厅许可评审工作进

入专家现场审查阶段的通知

各相关餐饮企业及单位：

为深入贯彻党中央、国务院关于加强地理标志保护和运用

的决策部署，按照省委“1310”具体部署和“百县千镇万村高

质量发展工程”要求，充分发挥地理标志对区域特色经济的带

动作用，依据《广东省发展地理标志产业实施方案》中关于“支

持行业协会开展‘粤地优品’评价，结合‘粤菜师傅’工程和

粤菜名厨名点举办地理标志品鉴会，引领带动高品质地理标志

产品消费”的相关精神，我会于2025 年 8 月 11 日印发《关于

启动“粤地优品”品鉴餐厅申报工作的通知》（粤商协【2025】

37 号），正式启动“粤地优品”品鉴餐厅申报工作。

自申报启动以来，全省餐饮企业积极响应、踊跃参与。经

对首批（非老字号）企业提交的申报材料进行严格评审，现已

完成书面评审环节。根据评审结果，现决定对得分在 70-85 分

区间的申报企业启动专家现场审查程序，并委托承办单位组建

专家评审组，具体组织实施审查工作。



2

专家现场审查是评定工作的关键环节，旨在通过实地走访

与专业评估，对申报材料的真实性、一致性与实操落地情况进

行全面核验。确保最终的评审结果具备具备高度公信力与权威

性。现场审查将重点围绕以下维度展开：

食材溯源与供应链纯度：重点评估核心食材（特别是地理

标志产品及粤地优品）的来源真实性、品质等级以及其供应链

的可追溯性及管理规范化。

烹饪技艺与创新表达：重点评估菜品风味、技艺水准与创

新表达的卓越性。

岭南文化体验与叙事：重点评估服务叙事、环境氛围与文

化元素的深度融合。

环境氛围与主题契合：重点评估餐厅环境细节与岭南文化

主题的契合度。

品牌社群与传播互动：重点评估品牌传播以及推广“粤地

优品”的协同性。

食品安全：贯穿全流程的严格卫生与安全管理标准，此项

为“一票否决”项。

通过初审的餐饮企业，近期将由专家评审组委派的工作人

员主动联系，以商洽并确定专家现场审查的具体时间。请各相

关单位保持通讯畅通，并预先指定一名主要联系人，负责后续

的沟通协调与现场接待事宜。
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如对评审流程有任何疑问，可通过以下方式联系我们：咨

询联系人：陈老师（19926408975） 卓老师（020－85586207、

17727678225）。

特此通知。

广东商标协会

2025 年 10月 21 日


